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RE GIONALI\-Y URAD VERE JNEHO
ZDRAVOTNICTVA SO SIDLOM V POPRADE

Zdravotnicka 3,058 97 Poprad

N6rodn6 referenin6 laborat6rium
pre materifly prichhdzajfice do kontaktu s

ravrnamt

ll l.irlvJ'(*f
}.1t11{[{ii lttfr]!rt} I ilmn&uirs

Iaad Curtact ifi aterials

il
Reg. No. 126/5-096

A - akreditovan6 skri5ky
N - neakreditovan6 skri5lw

PROTOKOL O SKUSKE
Vfsledky laborat6rnych skf5ok a posfdenie bezpeinosti vfrobku

i. 9871 - gg72 t2014 4

Zhkaznik: MaP plus, s.r.o.
Hlavn|74, 
95175 BELADICE

Ditum prijatia vzorky : n.r2.20r4
D6tum vystavenia protokolu: 22.12.2014

N{zov vzorky : Smrekovf rezivo

Uiel pouZitia : na priamy styk s potrovinami (uskladnenie polhohospoddrstqtch plod{n,

Vyrobca :

napr. mrloa, zemialE, cibufa a pod.).

MaP plus, s.r.o., Hlavn674,95l75 BELADICE

Mikrobiologick6 vy5etrenie

SkuSky vykonand v Specializovanom laborat6riu 2 mikrobiologiclclch anal!2.

Vysvetlivky:
KTJ - kol6nie tvoriace jednotky
Detekdnli limit :< l0

Skr[Sobnd met6da

rso 4832

PIesne (mikomyc6ty), KTJ/dm2 lso 21527-2

Patogdnne a podmienene sTN 56 0100
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Vlisledky laborat6mych skirSok a posirdenie bezpednosti vyirobku d. 9871 -987212014

Chemick6 skrfiSky

I. Stanovenie Specifrckej migrrfcie l6tok a senzorick6 hodnotenie
Podmienky testovania : 24 h, 60"C

L
a)

Obsah formaldehydu
(me.dm-2)

PotravinoW simulftor Vfsledok skf5kv
deionizovand voda 0,05

b
Senzorick6 hodnotenie

Hodnotitel'i. Modelov6l6tka
Modelovi l6tka ovplyvnend obalovym

materidlom
zmena chuti zmena nachu zmen vzhl'adu

t.
Pitnd voda

(modeluje
nealko n6poje,

nelqsl6 potravirry,
mliedne vlrobky.

derstv6 m2iso)

2 I I
2. I 2

3. 2 1 1

4. 2 I 2

I 2

Celkovy
Driemer zmenv 1.6 1.0 1.6

Vyhodnotenie priemeru :

s 1,8 
ffiiJ"'ili:T*1:X";ffimateri6l 

alebo predmet nepriaznivo ovplyvni senzorickd

lr9-2,4 materi6l alebo predmet m6Ze nepriaznivo ovplyvnif senzorickd vlastnosti potravin a

pitnej vody
> 2,4 

;ffi|3.1iilT;;,i"};?,'J;Tff,eri6l 
alebo predmet nepriaznivo ovpllvni senzoricke

ND - nezistend pouZitou met6dou
LOD - medza dok6zatel'nosti

-. LOQ - medzastanovitel'nosti

Laborat6rium Technika Met6da
I. a) NRL pre materi6ly prichddzajrice

do kontaktu s potravinami soektrofotometrick6 SPP-N2 N
rb) NRL pre materi6ly prich6dzajrice

do kontaktu s potravinami SPP-N7 N

Vysledlgt sktiiok sa vzt'ahujil na predloieny predmet skiliania po prevzatt do laborat6ria.
Protokol o skdtike sa bez p[somndho silhlasu laboratdria m6ie reprodukova{ iba ako celok.

Platnost' :

Vfsledky laborat6rnych rozborov je potrebn6 aktualwovat ak nastanf vo qirobnom
procese zmeny, ktor6 m6Zu sp6sobovaf zmeny migricie l6tok do pouZiffch
potravinoqfch simulStorov, alebo ak nastanri zmeny v aktuflnych legislativnych
predpisoch.
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vysle{ky laborat6mych skir5ok a posridenie bezpednosti vjrobku d. 9g7l -9g7212014

Posf denie bezpeinosti vfrobku
(vyiadrenie ndzorov a interpretdciije pre akreditovand skriiky akreditovand)

Smrekovd rczivo bolo laborat6rne vySetren6 v akreditovanom skriSobnom laborat6riu
RUVZ v Poprade, ktord bolo listom MZ SR E. 15654-3/2007-5T poverend akci Ndrodnd
referenind laboratLrium pre materidly prichddzajilce do l<nntaktu s potravinami podta
Nariadenia (ES) t,.882/2004 Eur6pskeho parlamentu a Rady o fradnych kontrol6ch
uskutodiovanych za ridelom zabezpelovania overenia dodrZiavania potravinov6ho a
krmivovdho prixa a predpisov o zdravi zvierut a o starostlivosti o zvieratl.

Smrekov6 rezivo bolo laborat6rne vy5etren6 v sflade s nasledujfcimi pr6vnymi
predpismi:

- Nariadenie Eur6pskeho parlamentu a Rady (ES) i. 1935/2004 z 27. okt1bra 2004
o materidloch a predmetoch urienjtch na styk s potrqvinami a o zruienf smernfc
80/590/EHS a 89/1 09/EHS

- Vitnos Ministerstva p)dohospoddrsna SR a Ministerstva zdravotnfctva SR z 9. jilna
2003 i. 1799/2003-100, ktorym sa vyddva piata hlava Po*avinoviho k1dexu SR
upravujilca materidly a predmety uriend na slyk s pltravinami v znen[ neskorifch
predpisov

- Vynos Ministerstva p6dohospoddrstva SR a Ministerstva zdravotnfctva SR zo 6.

febntdra 2006 i. 06267/2006-SL, ktor!,m sa vyddva hlava Potravinovdho k6dexu SR
upravujilca mikrobiologicke poZiadavky na potraviny a na obaly na balenie.

Mikrobiologickym vy5etrenim spiria testov an6 vzotka pohiadavky vynosu Ministerstva
p6dohospoddrstva SR a MinistersMa zdravotnfctva SR zo 6. februdra 2006 i. 06267/2006-SL,
ktorym sa vyddva hlava Potravinovdho kidexu SR upravujtica milcrobiologicke poZiadavlry na
potraviny a na obaly na balenie.

Testovand vzorka - smrekovd rezivo v parametri :

- obsah formaldehydu vo vyluhu vzorky do deionizovanej vody podmienok testu
- senzorickd hodnotenie modelovych potravinovfch simulStorov : pitn6 voda (modeluje

nealko n6poje, nekysld potraviny, mliedne vyrobky, derstvd miiso)
za podmienok testu II. spilia poZiadavky nariadenia Komisie (EU) i I0/2011 zo 14. janudra
201I o plastovi'ch materidloch a predmetoch urienych na styk s potravinami a jeho dodatkov
nariqdenia Komisie (EU) i.I2S2/2011, nariadenia Komisii 1nU1 t.ttS3/201; a nariadenia
Komisie (EU) i. 202/2014.

Z vysledkov laborat6rnych skfSok vyplyva, 2e z hl'adiska ochrany zdravia je moZn6
odporuiit' smrekov6 rezivo Va5ej vlroby na vyrobu drevenych debien na priamy styk
s potravinami (uskladnenie pol'nohospoddrskych plodin, napr. mrkva, zemial<y,
cibul'a pod.).

Ing. Milada Sydov6
vedtca NRL pre materifily prichddzajuce

do kontaktu s potravinami

I
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Regionalbeh0rde
des offentlichen

Gesundheitswesens
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Staatswappen
der Slowakischen

Republik

SNAS
Nationaler Slowakischer

Akkreditierungsdienst
No. 12615-096

A - akkreditierte Priifungen
N - nicht akkreditierte Priifungen
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Ergebnisse der Laborpriifungen und Beurteilung der Produktsicherheit
. Nr. 9871-9872 12014

Kunde : MaP plus, s.r.o.
Hlavn|74
951 75 BELADICE

Probeneingangsdatum : 11.12.2014
Datum der Anfertigung des Protokolls: 22.12.2014

Bezeichnung der Probe : Fichtenschnittholz

Verwendungszweck :

^ Ilersteller:I

Jilr den direloen Kontakt mit Lebensmitteln (Lagerung von
I andw ir ts c haJtl ic he n Frilc ht e n, z. B. Mo hr e n, Kar t ofle In, zw i e b e rn usw. ) .

MaP plus, s.r.o., Hlavn674,95l75 BELADICE

Mikrobiologische Untersuchung

REGIONALBEHORDE DES OTTNNTT,ICHEN
GESUNDHEITSWESENS MIT SITZ IN POPRAD

Zdravotnicka 3,058 97 Poprad

Nationales Referenzlab oratorium
fiir die in Kontakt mit Lebensmitteln

kommenden Materialien

,,EU Network of
National Reference

Laboratories"

Loeo NRL
,,Food Contact Materials"

Kennziffer Einheit Anzahl Einheiten Priifmethode
Coliforme Bakterien KBE/dm2 0 0 0 rso 4832 A
Mykosen (Mikromyceten) KBE/dm2 220 130 150 ISO 21527-2 A
Pathogene und bedingt pathogene
Mikrooreanismen Anwesenheit abwesend

sTN 56 0100
STN: Slowakische
Technische Norm

A

Die Prtifungen wurden im Spezialisieften Laboratorium 2 fiir mikrobiologische Analysen durchgefiihrt.

Erklarungen:
KBE - koloniebildende Einheiten
Detektionsgrenzwert : < l0

VAIRL/I, Version 01/14 Seite 1/3



Ergebnisse der Laborpriifrrngen und Beurteilung der Produktsicherheit Nr. 9871 -9872 12014

Chemische Priifungen

I. Bestimmung von spezifischer Stoffwanderung und sensorische Bewertung
Bedingungen fiir die Priifung z 24h,60"C

L
a)

v

Formaldehydgehalt
(me.dm-2)

Lebensmittel-Simulator Priifergebnis
deionisiertes Wasser 0,05

Auswertung des Mittelwertes :

< 1,8 kleine Wahrscheinlichkeit, dass das Material oder der Gegenstand die sensorischen Eigenschaften

der Lebensmittel und des Trinkwassers nachteilig beeinflussen

l,g-2,4 das Material oder der Gegenstand konnen die sensorischen Eigenschaften der Lebensmittel und des

Trinkwassers nachteili g beeinfl ussen

> 2,4 hohe Wahrscheinlichkeit, dass das Material oder der Gegenstand die sensorischen Eigenschaften der

Lebensmittel und des Trinkwassers nachteilig beeinflussen

\D - mit der angewandten Methode nicht festgestellt

LOD - Grenze der Beweisbarkeit

LOQ - Grenze der Bestimmbarkeit

Die Ergebnisse der Pri)fungen beziehen sich aufden vorliegenden Prilfgegenstand nach der Ubergabe von

liesem an das Laboratorium.
Das Pri)furotokoll darf ohne schriftlicher Zustimmung des Laboratoriums nur als Ganzes wiedergegeben

t erden.

t

b
Sensorische Bewertu

Bewerter Nr. Modellstoff
Der durch das Verpackungsmaterial beeinflusster

Modellstoff
Geschmacksflnderung Geruchiinderung

*
Anderung

des Aussehens

l.
Trinlrwasser
(modelliert die

nicht alkoholischen
Getrtinke,

nicht-sauren
Lebensmittel,

Milcherzeugnisse,
Frischfleisch)

2 I I
., I I 2

3. 2 I I

4. 2 I 2

f,. I I 2

Gesamt-
mittelwert

der Anderung r16 1'0 1,6

Laboratorium Technik Methode

I-a) NRL fur die in Kontakt mit Lebensmitteln
kommenden Materialien spektrophotometrisch Spp-Nz N

r.b) NRL fi.ir die in Kontakt mit Lebensmiteln
kommenden Materialien Spp-Nz N

VA{RL/I, Version 0l/14 Seite 2/3



tFortsetzung von Seite 2/3)

Gffltigkeit:
f3 ist notwendig, die Ergebnisse der laboratorischen A.nalysen zu aktualisieren, wenn im
Herstellungsprozess solche Anderungen eintreten, die die Anderungen.. der Stoffrvanderung in
rerwendeten Lebensmittel-Simulatoren verursachen kiinnen, oder wenn Anderungen der aktuellen
legislativen Vorschriften eintreten

Seite 3/3

v

Ergebnisse der Laborpriifungen und Beurteilung der Produktsicherheit Nr. 9871 -9872 12014

Beurteilung der Produktsicherheit
@ie Auferung der Meinungen und Interpretationen ist filr die akkreditierten Prilfungen akkreditiert)

Das Fichtenschnittholz wurde labortechnisch im Akkreditierten Priiflabor der Regionalbehtirde des

dffentlichen Gesundheitswesens (RBOG) in Poprad untersucht. RBOG wurde mit Schreiben des Ministeriums

frr Gesundheitswesen der Slowakischen Republik Nr. 15654-312007-St als Nationales Referenzlaboratorium

fu die in Kontah mit Lebensmitteln kommenden Materialien gem?iB {:r Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des

Europliischen Parlaments und des Rates tiber amtliche Kontrollen zur Uberprufung der Einhaltung des

Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen iiber Tiergesundheit und Tierschutz beauftragt'

Das Fichtenschnittholz wurde labortechnisch in Ubereinstimmung mit folgenden Rechtsvorschriften

untersucht:
- Verordnung des Europdischen Parlaments und des Rates (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2001

iiber Materialien und Gegenstcinde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berilhrung zu

kommen und zur Au/hebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG
- Verordnung des Land'vyirtschafisministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums filr

Gesundheitswesen der Slowakischen Republik vom 9. Juni 2003 Nr. 1799/2003-100, durch die das

frrfte Kapitel des Lebensmittelcodex der Slowakischen Republik erlassen wird, das die Materialien
und Gegenstrinde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berilhrung zu kommen regelt, in der

F as s ung s p r)t er er Vor s c hr ift en

- Verordnung des Landwirtschaftsministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums filr
Gesundheitswesen der Slowakischen Republik vom 6. Februar 2006 Nr. 06267/2006-SL, durch die

das Kapitel des Lebensmittelcodex der Slowakischen Republik erlassen wird, das die

  milcrobiologischen Anforderungen an Lebensmittel und Verpackungen regelt.I
{iifgrund der mikrobiologischen Untersuchung erftillt die geprtifte Probe die Anforderungen der Verordnung

des Landwirtschaftsministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums filr Gesundheitswesen der

Slowakischen Republikvom 6. Februar 2006 Nr. 06267/2006-SL, durch die das Kapitel des Lebensmittelcodex

der Slowakischen Republik erlassen wird, das die mikrobiologischen Anforderungen an Lebensmittel und

l'erpackungen regelt.

Die gepriifte Probe - das Fichtenschnittholz im Parameter:

- Formaldehydgehalt im Extrakt der Probe mit deionisiertem Wasser unter den Testbedingungen

- sensorische Bewertung von Lebensmittel-Modell-Simulatoren : Trinkwasser (modelliert die nicht

alkoholischen Getrzinke, nicht-sauren Lebensmittel, Milcherzeugnisse, Frischfleisch)

erfrllt unter den Testbedingungen II. die Anforderungen der Verordnung (EU) Nr. 10/201I der Kommission

lrom 14. Januar 2011 iiber Materialien und Gegenstcinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit

Izbensmitteln in Berilhrung zu kommen und deren Anhringe, der Verordnung (EU) Nr. 1282/2011 der

Kommission, der Verordnung (EU) Nr. 1I83/2012 der Kommission und der Verordnung (EU) Nr. 202/2014

*r Kommission.

VNRL/I, Version 0l/14 seite 3/3



Seite 4

(Fortsetzung von Seite 3i3)

Aus den Ergebnissen der Laborpriifungen folgt, dass es hinsichtlich Gesundheitsschutz mdglich ist' das

F,ichtenschnittholz lhrer produktion ,or Herstellung von Holzkisten fiir den direkten Kontakt mit

Lebensmitteln (Lagerung von landwirtschaftlichen F'riichten, z.B. Miihren, Kaitoffeln, Zwiebeln usw.)

zu empfehlen.

Dipl.-Ing. Milada SYdov6

Leiterin NRL ftir die in Kontakt
mit Lebensmiteln kommenden Materialien

tr*
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Abersetzerklausel:

Die Ubersetzung habe ich ats in der Liste der Sachverstdndigen, Dolmetscher und Abersetzer eilgetragene
Ubersetzerin erarbeitet, die das Justizministerium der Slowakischen Republik filhtt, im Bereich

SLOt/yAKlSCHE SPRACHE - DEIJTSCHE SPRACHE, Registernummer der Abersetzerin 970719.
Die abersetzung ist im Abersetzungsbuch unter der Nr. 7/2017 eingetragen.

P rekladatelskd doloZka :

Prektad som vypracovala ako prekladatelka zaplsand v zozname znalcov, tlmo1nlkov a prekladatefov, ktory
vedie Ministerstvo spravgdlivosti Slovenskelrepubtiky v odbore SLOyENSKY UZVX - NEMECKY JAZYK,
evideh1nd 6lslo prekladatela 9707 1 9.

Preklad je v dennlku zaplsanl pod 1islom 7/2017

Preklad sdhlasi s prekladanou listinou.

V Nitre,02.02.2017

,r/&/
lng. rina JakaboviAovd

'dpis prekladateta


