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PROTOKOL O SKUSKE

A — akreditované skasky
N — neakreditované skasky

Vysledky laboratérnych skiSok a posidenie bezpeénosti vyrobku

¢. 9871 -9872 /2014

Zakaznik : MaP plus, s.r.o.
Hlavna 74 .

951

Datum prijatia vzorky :
Datum vystavenia protokolu:

Nizov vzorky :

Utel poutitia :

Vyrobca :

75 BELADICE

11.12.2014
22.12.2014

Smrekové rezivo

na priamy styk s potravinami (uskladnenie polnohospoddrskych plodin,

napr. mrkva, zemiaky, cibula a pod.).

MaP plus, s.r.o., Hlavna 74, 951 75 BELADICE

Mikrobiologické vySetrenie

Ukazovatel’ Jednotka | Podet jednotiek Skiu$obna metéda
Koliformné baktérie KTJ/dm* 0 0 0 ISO 4832 A
Plesne (mikromycéty), KTJ/dm? 220 130 150 1SO 21527-2 A
Patogénne a podmienene E—— . . STN 56 0100 A

atogénne mikroorganizmy ¢ HepLTaae
Skusky vykonané v Specializovanom laboratériu 2 mikrobiologickych analyz.
Vysvetlivky:
KTJ - kolénie tvoriace jednotky
Detekény limit : <10
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Vysledky laboratérnych skidok a posiidenie bezpe€nosti vyrobku ¢. 9871 -9872/2014

Chemické skasky

I.  Stanovenie Specifickej migricie litok a senzorické hodnotenie
Podmienky testovania : 24 h, 60°C

|
a)
Obsah formaldehydu
(mg.dm'z)
Potravinovy simulitor Vysledok skisky
deionizovana voda 0,05
b)
Senzorické hodnotenie
Modelovi latka ovplyvnena obalovym
Hodnotitel’ ¢. | Modelova latka materialom
zmena chuti zmena pachu | zmena vzhPadu
1. 2 1, 1
2. Pitna voda 1 1 5
3. negnlll(:)dzzilg:je, 2 1 1
4. nekyslé potravirty, 2 | 2
5. mlie¢ne vyrobky, 1 1 2
Celkovy Cerstvé méso)
priemer zmeny 1,6 1,0 1,6

Vyhodnotenie priemeru :

<18 mala pravdepodobnost’, Ze material alebo predmet nepriaznivo ovplyvni senzorické
vlastnosti potravin a pitnej vody

1,9-2,4 material alebo predmet mdZe nepriaznivo ovplyvnit’ senzorické vlastnosti potravin a
pitnej vody

>2,4  vysoka pravdepodobnost’, Ze materidl alebo predmet nepriaznivo ovplyvni senzorické
vlastnosti potravin a pitnej vody

ND - nezistené pouZitou metodou
LOD - medza doké&zatel'nosti

—. LOQ — medza stanovitel'nosti

Laboratérium Technika Metdoda
I.a) | NRL pre materialy prichadzajtice g
do kontaktu s potravinami spektrofotometricka SPP-N2 N

[.b) | NRL pre materidly prichadzajice

do kontaktu s potravinami i i Al

Vysledky skusok sa vztahuju na predloZeny predmet skisania po prevzati do laboratoria.
Protokol o skuske sa bez pisomného suhlasu laboratéria moZe reprodukovat iba ako celok.

Platnost’ :
Vysledky laboratérnych rozborov je potrebné aktualizovat’ ak nastani vo vyrobnom
procese zmeny, ktoré moézu spdsobovat’ zmeny migracie liatok do pouZitych
potravinovych simulatorov, alebo ak nastani zmeny v aktudlnych legislativnych
predpisoch.

V/NRL/1, verzia 01/14 Strana 2/3



Vysledky laboratérnych skiisok a posiidenie bezpenosti vyrobku &. 9871 -9872/2014

Posudenie bezpecnosti vyrobku
(vyjadrenie ndzorov a interpretdcii je pre akreditované skisky akreditované)

Smrekové rezivo bolo laboratorne vysetrené v akreditovanom sktiSobnom laboratériu
RUVZ v Poprade, ktoré bolo listom MZ SR &. 15654-3/2007-8T poverené ako Ndrodné
referencné laboratorium pre materidly przchadzajdce do kontaktu s potravinami podla
Nariadenia (ES) ¢.882/2004 Eurépskeho parlamentu a Rady o turadnych kontrolach
uskutoCiiovanych za Uelom zabezpetovania overenia dodrZiavania potravinového a
krmivového prava a predpisov o zdravi zvierat a o starostlivosti o zvierata.

Smrekové rezivo bolo laboratérne vysetrené v sulade s nasledujiicimi pravnymi

predpismi:

- Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) ¢ 1935/2004 z 27. oktébra 2004
o materidloch a predmetoch urcenych na styk s potravmamz a o zruSeni smernic
80/590/EHS a 89/109/EHS

- Wnos Mlmsterstva podohospoddrstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR z 9. Jjuna
2003 ¢ 1799/2003-100, ktorym sa vyddva piata hlava Potravinového kiodexu SR
upravujiica materidly a predmety uréené na styk s potravinami v zneni neskorsich
predpisov

- Vynos Ministerstva pédohospoddrstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR zo 6.
februdra 2006 & 06267/2006-SL, ktorym sa vyddva hlava Potravinového kdédexu SR
upravujiica mikrobiologické poziadavky na potraviny a na obaly na balenie.

Mikrobiologickym vySetrenim spfiia testovani vzorka poZiadavky vynosu Ministerstva
podohospoddrstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR zo 6. februdra 2006 & 06267/2006- SL,
ktorym sa vyddva hlava Potravinového kédexu SR upravujiica mikrobiologické poZiadavky na
potraviny a na obaly na balenie.

Testovana vzorka - smrekové rezivo v parametri :
- obsah formaldehydu vo vyluhu vzorky do deionizovanej vody podmienok testu
- senzorické hodnotenie modelovych potravinovych simulétorov : pitna voda (modeluje
nealko népoje, nekysle potraviny, mlie¢ne vyrobky, erstvé méso)
za podmienok testu II. spliia poZiadavky nariadenia Komisie (EU) & 10/2011 zo 14. Janudra
2011 o plastovych materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami a jeho dodatkov
nariadenia Komisie (EU) ¢.1282/2011, nariadenia Komisie (EU) ¢.1183/2012 a nariadenia
Komisie (EU) ¢& 202/2014.

Zvysledkov laboratérnych skisok vyplyva, e z hladiska ochrany zdravia je moZné
odporutit’ smrekové rezivo Vasej vyroby na vyrobu drevenych debien na priamy styk
s potravinami (uskladnenie pol'nohospodarskych plodin, napr. mrkva, zemiaky,
cibula pod.).

Ing. Milada Sy¢ova
vediica NRL pre materialy prichddzajice
do kontaktu s potravinami
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REGIONALBEHORDE DES OFFENTLICHEN
Regionalbehorde GESUNDHEITSWESENS MIT SITZ IN POPRAD »EU Network of
des offentlichen Zdravotnicka 3, 058 97 Poprad Nat,lggilr;iiiegpce
Gesundheitswesens
LOGO Nationales Referenzlaboratorium LOGO N RL
fiir die in Kontakt mit Lebensmitteln _
* Poprad * kommenden Materialien »Food Contact Materials
LOGO Staatswappen SNAS
: der Slowakischen Nationaler Slowakischer
||aC - MRA Republik Akkreditierungsdienst

Reg. No. 126/S-096

A — akkreditierte Priifungen
N — nicht akkreditierte Priifungen

PRUFPROTOKOLL

Ergebnisse der Laborpriifungen und Beurteilung der Produktsicherheit
- Nr.9871-9872 /2014

Kunde : MaP plus, s.r.o.
Hlavna 74
951 75 BELADICE
Probeneingangsdatum : 11.12.2014
Datum der Anfertigung des Protokolls: 22.12.2014
Bezeichnung der Probe : Fichtenschnittholz
Verwendungszweck : Jir den direkten Kontakt mit Lebensmitteln (Lagerung von

lanawirtschafilichen Friichten, z.B. Mohren, Kartoffeln, Zwiebeln usw. ).

Hersteller : MaP plus, s.r.0., Hlavna 74, 951 75 BELADICE

Mikrobiologische Untersuchung

Kennziffer Einheit Anzahl Einheiten Priifmethode
Coliforme Bakterien KBE/dm? 0 0 0 ISO 4832 A
Mykosen (Mikromyceten) KBE/dm? 220 130 150 | ISO 21527-2 A
Pathogene und bedingt pathogene STN 56 0100
Mikroorganismen Anwesenheit abwesend STN = Slowakische A
Technische Norm

Die Priifungen wurden im Spezialisierten Laboratorium 2 fiir mikrobiologische Analysen durchgefiihrt.

Erklarungen:
KBE - koloniebildende Einheiten
Detektionsgrenzwert : < 10

V/NRL/1, Version 01/14 Seite 1/3




Ergebnisse der Laborpriifungen und Beurteilung der Produktsicherheit Nr. 9871 -9872 /2014

Chemische Priifungen

I Bestimmung von spezifischer Stoffwanderung und sensorische Bewertung
Bedingungen fiir die Priifung : 24 h, 60°C

L
a)
Formaldehydgehalt
(mg.dm?)

Lebensmittel-Simulator Priifergebnis

deionisiertes Wasser 0,05
b)

Sensorische Bewertung
Der durch das Verpackungsmaterial beeinflusster
Bewerter Nr. Modellstoff Modellstoff
Geschmacksinderung | Geruchiinderung Anderung
& des Aussehens
1. 2 1 1
2. Trinkwasser 1 1 2

. 3. (modelliert die 2 1 1
™ 4. nicht alkoholischen ) 1 2
! 5. Gt 1 1 2

nicht-sauren

(?esamt- Lebensmittel,
mittelwert Milcherzeugnisse,
der Anderung Frischfleisch) 1,6 1,0 1,6

Auswertung des Mittelwertes :

<1,8 kleine Wahrscheinlichkeit, dass das Material oder der Gegenstand die sensorischen Eigenschaften
der Lebensmittel und des Trinkwassers nachteilig beeinflussen

1,9-2,4 das Material oder der Gegenstand kdnnen die sensorischen Eigenschaften der Lebensmittel und des
Trinkwassers nachteilig beeinflussen

>2.4 hohe Wahrscheinlichkeit, dass das Material oder der Gegenstand die sensorischen Eigenschaften der
Lebensmittel und des Trinkwassers nachteilig beeinflussen

ND - mit der angewandten Methode nicht festgestellt
LOD - Grenze der Beweisbarkeit
LOQ - Grenze der Bestimmbarkeit

Laboratorium Technik Methode
I.a) | NRL fiir die in Kontakt mit Lebensmitteln

kommenden Materialien spektrophotometrisch | SPP-N2 N
I.b) | NRL fiir die in Kontakt mit Lebensmitteln

kommenden Materialien - SPP-N7 N

Die Ergebnisse der Priifungen beziehen sich auf den vorliegenden Priifgegenstand nach der Ubergabe von
diesem an das Laboratorium.

Das Priifprotokoll darf ohne schriftlicher Zustimmung des Laboratoriums nur als Ganzes wiedergegeben
werden.

V/NRL/1, Version 01/14 Seite 2/3
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{Fortsetzung von Seite 2/3)

Giiltigkeit :

Es ist notwendig, die Ergebnisse der laboratorischen Analysen zu aktualisieren, wenn im
Herstellungsprozess solche Anderungen eintreten, die die Anderungen der Stoffwanderung in
verwendeten Lebensmittel-Simulatoren verursachen kénnen, oder wenn Anderungen der aktuellen
legislativen Vorschriften eintreten.

Seite 3/3

Ergebnisse der Laborpriifungen und Beurteilung der Produktsicherheit Nr. 9871 -9872 /2014

Beurteilung der Produktsicherheit
(die Auperung der Meinungen und Interpretationen ist fiir die akkreditierten Priifungen akkreditiery)

Das Fichtenschnittholz wurde labortechnisch im Akkreditierten Priiflabor der Regionalbehorde des
offentlichen Gesundheitswesens (RBOG) in Poprad untersucht. RBOG wurde mit Schreiben des Ministeriums
fiir Gesundheitswesen der Slowakischen Republik Nr. 15654-3/2007- ST als Nationales Referenziaboratorium
far die in Kontakt mit Lebensmitteln kommenden Materialien gemiB der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des
Europdischen Parlaments und des Rates iiber amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des
Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der Bestimmungen iiber Tiergesundheit und Tierschutz beauftragt.

Das Fichtenschnittholz wurde labortechnisch in Ubereinstimmung mit folgenden Rechtsvorschriften
untersucht:

- Verordnung des Europdischen Parlaments und des Rates (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
iiber Materialien und Gegenstinde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu
kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

- Verordnung des Landwirtschaftsministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums fiir
Gesundheitswesen der Slowakischen Republik vom 9. Juni 2003 Nr. 1799/2003-100, durch die das
fiinfte Kapitel des Lebensmittelcodex der Slowakischen Republik erlassen wird, das die Materialien
und Gegenstiinde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen regelt, in der
Fassung spdterer Vorschriften

- Verordnung des Landwirtschaftsministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums fiir
Gesundheitswesen der Slowakischen Republik vom 6. Februar 2006 Nr. 06267/2006-SL, durch die
das Kapitel des Lebensmittelcodex der Slowakischen Republik erlassen wird, das die
mikrobiologischen Anforderungen an Lebensmittel und Verpackungen regelt.

Aufgrund der mikrobiologischen Untersuchung erfiillt die gepriifte Probe die Anforderungen der Verordnung
des Landwirtschaftsministeriums der Slowakischen Republik und des Ministeriums fiir Gesundheitswesen der
Slowakischen Republik vom 6. Februar 2006 Nr. 06267/2006-SL, durch die das Kapitel des Lebensmittelcodex
der Slowakischen Republik erlassen wird, das die mikrobiologischen Anforderungen an Lebensmittel und
Verpackungen regell.

Die gepriifte Probe - das Fichtenschnittholz im Parameter :

- Formaldehydgehalt im Extrakt der Probe mit deionisiertem Wasser unter den Testbedingungen

- sensorische Bewertung von Lebensmittel-Modell-Simulatoren : Trinkwasser (modelliert die nicht
alkoholischen Getrinke, nicht-sauren Lebensmittel, Milcherzeugnisse, Frischfleisch)

erfiillt unter den Testbedingungen II. die Anforderungen der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission
vom 14. Januar 2011 iiber Materialien und Gegenstinde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen und deren Anhdnge, der Verordnung (EU) Nr. 1282/2011 der
Kommission, der Verordnung (EU) Nr. 1183/2012 der Kommission und der Verordnung (EU) Nr. 202/2014
der Kommission.

V'NRL/1, Version 01/14 Seite 3/3



Seite 4
(Fortsetzung von Seite 3/3)

Aus den Ergebnissen der Laborpriifungen folgt, dass es hinsichtlich Gesundheitsschutz maéglich ist, das
Fichtenschnittholz Ihrer Produktion zur Herstellung von Holzkisten fiir den direkten Kontakt mit

Lebensmitteln (Lagerung von landwirtschaftlichen Friichten, z.B. Méhren, Kartoffeln, Zwiebeln usw.)
zu empfehlen.

Dipl.-Ing. Milada Sy¢ova
Leiterin NRL fiir die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommenden Materialien
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Ubersetzerklausel:

Die Ubersetzung habe ich als in der Liste der Sachversténdigen, Dolmetscher und Ubersetzer eingetragene
Ubersetzerin erarbeitet, die das Justizministerium der Slowakischen Republik fihrt, im Bereich
SLOWAKISCHE SPRACHE - DEUTSCHE SPRACHE, Registernummer der Ubersetzerin 970719.

Die Ubersetzung ist im Ubersetzungsbuch unter der Nr. 7/2017 eingetragen.

Die Ubersetzung stimmt mit der zu tibersetzenden Urkunde Uberein.
7 v/
f doyritird

Nitra, den 02.02.2017 Dipl. mgx Katarina Jakabovicova
Unterschrift der Ubersetzerin

Prekladatelska doloZka: -

Preklad som vypracovala ako prekladatefka zapisana v zozname znalcov, timo¢nikov a prekladatelov, ktory
vedie Ministerstvo spravgdlivosti Slovenskej republiky v odbore SLOVENSK Y JAZ YK — NEMECK Y JAZYK,
evidenéné &islo prekladatela 970719.

Preklad je v denniku zapisany pod &islom 7/2017

Preklad suhlasi s prekladanou listinou. V ;
V Nitre, 02.02.2017 &= 1 Y Ing. K{atarma Jakabowéové
= =L - Paodpis prekladatela



